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ПИТАЊЕ
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ОДГОВОР

ОДГОВОР НА ПИТАЊЕ БР. 1

Декларација, потврда/атест о здравственој исправности намирнице понуђач би доказивао приликом сваке испоруке робе.
Наручилац скреће пажњу да се у конкурсној документацији предметног поступка јавне набавке у делу „4. Захтевана техничка документација предмета јавне набавке“, недвосмислено и прецизно може утврдити захтев наручиоца о моменту достављања потврда/атест о здравственој исправности намирнице, наводи да се „Приликом сваке испоруке мора се доставити потврда/атест о здравственој исправности пошиљке“


ОДГОВОР НА ПИТАЊЕ БР. 2
Наручилац се приликом дефинисања додатних услова за учешће у поступку јавне набавке руководио Законом о јавним набавкама.
Наиме, поменутим Законом који уређује област предметног поступка јавне набавке, није наведена обавеза наручиоца да као додатни услов за учешће у поступку јавне набавке одреди достављање било којег стандарда, у овом случају стандарда ISSO 22000.
Истим законом, додатни услови за учешће у поступку јавне набавке у складу са чланом 76. Закона о јавним набавкама наручилац може али и не мора уопште да тражи испуњење додатних услова у поступку јавне набавке, односно наручилац слободно може или да одреди или да не одреди испуњавање истих.
Наручилац скреће пажњу да се приликом одређивања, односно неодређивања предметног стандарда за партију 1, 2,3 и 4., није руководио ниједним Законом, него је одређивање истог  учинио спрам својих законских могућности и потреба.
Члан 47. Закона о безбедности хране, дефинише да су „Субјекти у пословању храном дужни да успоставе систем за осигурање безбедности хране у свим фазама производње, прераде и промета хране, осим на нивоу примарне производње, у сваком објекту под њиховом контролом, у складу са принципима добре произвођачке и хигијенске праксе и анализе опасности и критичних контролних тачака (HACCP)“, као и чланови 48. и 49. истог закона, који се односе на „Упутство за добру произвођачку, хигијенску праксу и HACCP“ и „Националне мере“, којима се такође дефинише обавеза субјекта у пословању храном да користе упутство за добру произвођачку и хигијенску праксу и примену HACCP.
Из свега изнетог и у складу са Законом о безбедности хране, не произлази обавеза да субјекти у пословању храном, морају да поседују стандард ISSO 22000.
ОДГОВОР НА ПИТАЊЕ БР. 3

Наручилац остаје при траженом услову за партије 2,3 и 4 -Уговор са акредитованом лабораторијом.

Одређијање, односно неодређивање овог додатног услова за партију 1. не би било у вези са другим захтевима наручиоца који се испуњавају у току реализације предметне јавне набавке, из разлога што се за предметну партију достављање атеста тражи приликом испоруке предметних добара.
[bookmark: _GoBack]Наручилац у предметној партији није захтевао Уговор са акредитованом лабораторијом, како би у потпуности обезбедио конкуренцију међу потенцијалним понуђачима, те сматра да је неодређивањем овог услова само још више отворио конкуренцију и олакшао потенцијалним понуђачима  учешће у предметном поступку јавне набавке.
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1.Ha ctpanu 7 on 81mmue:

llonyhena nobpa mopajy y CBMM aclicKTuMa OArOBapaTH 3axTeBHMa Hapyduoud M pakehum
CTaHAAP/MA KBATHTETA KOJH OTOBApajy MPOMUCHMA O MPOM3BOAILH M NPOMCETY KMBOTHMX HAMHPHHLA,
mMopajy OuTn XHImjeHCKM W GakIepMOJIOIIKM HCIpaBlla, wWwTo mnoHyhau jokasyje oarosapajyhom
JOKYMEHTAITH]OM (IEKNApaIjOM, ATeCTOM/MOTBPAOM ©O B3APABCTBEHOj HCIPABHOCTH HAMMPHHLE, POK
BayKerba W CIMYHO).
Iurame: Kana monyhad nokasyje rpaxern ycnos? a i y3 DOHy/Iy HIH y3 HCHOPYKY pobe?

2. Ha crpann 16 ox 81 y oxBupy jJoaaTHHX ycuaoBa 3a ydemhe y mocTynky jaBHEMX HaGaBKH, mOJX
TAYKOM 5. mmue:

3a naprnjy 6p. 2,3. 4:
Ilonyhau uma Cucrem ynpasssara GesGemnowhy xpare — ISO 22000 crangaps;

JocTasuty Baxehn [SSO 22000 cranjapi.

TMurame: 3aUTO U 110 KOM 3aKOHY ce 3a napTujy 1. He tpaxm gocatarpame cepruduxara ISSO 22000, a
Tpaxku ce 3a naptuje 2 u 37 CMaTpaMo Jia je HeonxoaHo fa ce y Bamoj ycranoew ofeaGenu 3xpascTeena
CHI'YPHOCT mauujenata, a ISSO cranmap/ ce offoCH Ha CBE OpraHusauuje y JaHiy ucXpade u AeduHuie
3axTeBe chcleMa ynpaebama Gesbentomhy xpane, uuja cy ocHora npusipny HACCP cranzapia cucrema
3a mpysKaibe Ge3beHOr Kpajiber pexpaMOeHor ipousBoaa?

3. Ha crpanu 16 ox 81 y okBHpy AogaTHux ycioBa 3a yvemlie y NOCTYNKY jaBHHX HaGaBky, noj
TagKoM 7. IHINe:

a napTujy 6p. 2,3, 4:
Ja monyhaw uma Yropop ca akpeAuTOBaHOM 1abopaTopHjoM Koja u3aje ATeCT 0 3ApaBCTBRelo)
HCTIIPaBHOCTH MPOWIBOLA,
JocraBuy YroBOp ca akpeAUTOBAHOM JaGopaTopHjoM.
Hurame: 3aiuTo ¢ HE TPaKy J0CATABIBAIRE YTOBOPA Ca aKPE/HTOBAHO JAGOPATOPK]OM M 38
naprujy 1?7
Vxasyjemo Bam Ha Halpej| HaBeicHe YOUeHe HeOCTATKe i HEMPABHITHOCTH ¥ TIPeAMETHO]
KOHKYPCHO IOKYMER1alliju, T¢ NPEAaKeMO Ja PA3MOTPHTE , HIMEHHTE M IOLYHHTE
KOHKYPCHY JIOKYMEHTALIH]Y.
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